
2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 

ESTILO DE COCINA CASERA DESDE 1969

CENA
SERVIDOS A PARTIR DE LAS 11AM

LUNCH / DINNER (ALMUERZO / CENA)

Nuestra jugosa hamburguesa se sazona y se asa a la parrilla a pedido, 
cubierta con queso Colby derretido, Mayonesa Duke’s®, lechuga,  

tomate, se coloca en un panecillo y se cubre con encurtidos (990 cal). 
Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Casera   

Agregue tocino de corte grueso (140 cal) 1.00 más.

The Barrel Cheeseburger**
Pollo Frito, crujiente y dorado, estilo Sunday Homestyle Chicken®, 
rociado con un glaseado de arce y rematado con tocino, lechuga, 

tomate y mayonesa  de arce dulce y ahumada, todo sobre pan (1180 
cal). O pídalo con nuestra pechuga de pollo a la plancha (800 cal).  

Homestyle Chicken BLT

Nuestras solomillos de pollo a la parrilla sobre pan Sourdough asado, con nuestros Chiles Verde del Valle Hatch y queso Monterrey Jack (660 cal).  
Chile Jack Chicken

Platos De Sandwich Y Hamburguesa 
(Sandwich n’ Burger Platters)

NUESTROS SÁNDWICHES SE PREPARAN AL ORDENAR Y SON SERVIDOS CON UNA TAZO DE SOPA O CUALQUIER ACOMPAÑAMIENTO.

Especiales de Lunch
(Weekday Lunch Features)

Disponible de las 11am - 4pm

Crispy Rockin’ Shrimp                     
Camaroncitos empanizados y fritos, servidos con una porción de papas 
fritas redondas, un hushpuppy y salsa cocktail (610 cal).

Cerveza Helada
Dulce

Roscato® Moscato (200 cal)  
Roscato® Sweet Red (200 cal)  

Sangria (140 cal)  

Gambino Vino Espumoso (120 cal)  
Blanco

Sutter Home Chardonnay (150 cal) 

(por copa)

Bud Light  (100 cal)  

Miller Lite  (100 cal)  

Michelob Ultra  (100 cal)  

Pabst Blue Ribbon  (150 cal) 

Budweiser  (150 cal)  

Blue Moon  (170 cal)  

Vinos

Cervezas y Vinos (Beer n’ Wine)

Café Espresso Tradicional: sobre hielo o caliente
Latte: Reg, Vainilla, Caramelo    (90-250 cal)  
Mocha: Hecho con Chocolate  (260/310 cal)  

Freshly Brewed Coffee  Bebidas Limitadas (0 cal)   

  Café Recién Hecho: Regular o Descafeinado

Old-Fashioned Lemonade  Bebidas Limitadas (230 cal)  

Jugos (200/210 cal)  

Manzana o 100% Naranja

Hot Tea  Bebidas Limitadas (0 cal)   

 De té de la marca Twinings® of London 

Soft Drinks  Bebidas Limitadas (0-280 cal)   

  , Sprite, Mello Yello, Dr Pepper, Diet Coke,  

 Coca-Cola® Zero Sugar,   Coca-Cola® Cherry, Seagram’s Ginger Ale

Freshly Brewed Iced Tea  Bebidas Limitadas 

 Té Helado Sin Azúcar o Dulce (0/130 cal)   

 Té de Durazno  (240 cal)  

Root Beer Embotellado   (210 cal)  

Chocolate Caliente   (380 cal)  

Cubierto con crema batida 

Leche (180-460 cal)   

 Descremada, Reducida en Grasa, Entera, Chocolate

Sangría
Tinto mezclado con fruta y un  

toque de canela (140 cal)  

Mimosa de Naranja
Un clásico con citrico dulce y  

vino espumoso (150 cal)  

Mimosa de Fresa
Un sabor mas dulce de fesas refrescantes y 

vino espumoso (260 cal)  

Mimosas y Más (Mimosas n’ More)

Nuevo

Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar  
de canela (490 cal). Servido con Butter Pecan  

salsa para mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets
Rondas fritas del tamaño del un bocado de nuestra Cacerola 

Hashbrown fritas cargada con de tocino y queso colby derretido (610 
cal). Servido con salsa Buttermilk Ranch para mojar (190 cal).  

Loaded Hashbrown Casserole Tots

Bocaditos de Cracker Barrel (Barrel Bites)
ALGO PARA TI O PARA TODA LA MESA PARA COMPARTIR.

Con helado de vainilla (490 cal).
PEACH Cobbler

Con helado de vainilla (790 cal).

Double Chocolate Fudge  
Coca-cola® cake Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar de 

canela (490 cal). Servido con Butter Pecan salsa para 
mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets

Postre (Dessert)

Té Helado y Bebidas (Iced Tea n’ Beverages)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Papa al Horno con todo (520 cal) 
Camote al Horno con todo (620 cal) contiene nueces

Ensalada de la Casa con pollo a la parrilla (350-630 cal)
Taza de Sopa (las selecciones varían diariamente) (80–440 cal)

Balsamic Herb Vinaigrette, Blue Cheese, Buttermilk Ranch, Honey Mustard, Dill Pickle Ranch (170–320 cal)

Salad Dressings

Nuestra ensalada fresca de vegetales está cubierta con nuestra  
Pechuga de Pavo al Horno, pedazos de Jamón curado en azúcar, 
tocino, un huevo hervido, pepinos, tomates y crutones (480 cal) 

-además- galletas saladas crackers.  

Chef Salad
Una pechuga de pollo frita y crujiente, estilo Sunday Homestyle 

Chicken®, o Pollo a la parrilla sazonado  servida sobre lechuga con un 
huevo hervido, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (850/470 cal) 

 -además- galletas saladas crackers.  

Homestyle Chicken Salad

Ensaladas Campestres (Country Salads)
CADA UNA DE NUESTRAS ENSALADAS INCLUYE TU ELECCIÓN DE ADEREZO

lunes – viernes (Monday – friday), 
Meatloaf 

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento.

lunes – viernes (Monday – friday), 
Chicken n’ Dumplins 

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en 
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento. 

Martes (Tuesday)
Chicken n’ Dumplins Nuestro Pollo con Dumplins son hencho en  
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.  

Lunes (Monday)

Pollo al horno con brócoli y queso cheddar 
(690 cal) -además- un Acompañamientos.  

Miércoles (Wednesday)
Pavo y Relleno en la salsa del pavo. 

Servido con la Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal). 

Jueves (Thursday)

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

lunes – viernes (Monday – friday), 
combo campestre - Elije 2 Elige dos de nuestros platillos favoritos de lunch:

Grilled Chicken Tenders (140 cal)              
Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).

Mmmm Mac n’ Cheese                  
Una porción para niños de nuestro famoso Mac n’ Cheese (540 cal)

Veggie Plate                   
Dos Acompañamientos de la lista Country Sides (40-340 cal cada uno).

Lil’ Barrel Cheeseburgers^               
Dos mini hamburguesas hechas con queso Americano y panecillos 
(580 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas  (240 cal).

Grilled Cheese Sandwich               
Sándwich hecho a la plancha con queso Americano y pan Sourdough 
(480 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).  

Servido con un Bísquet (160 cal) o un Panquecito de Elote (210 cal) y mantequilla.

Menú para Niños (Kid’s Menu )
LOS NIÑOS DE TODAS LAS EDADES PUEDEN ORDENAR ESTAS PORCIONES MÁS PEQUEÑAS DE ALGUNOS DE NUESTROS 

PLATILLOS FAVORITOS DEL MENÚ. SERVIDO CON LECHE DESCREMADA U OTRAS BEBIDAS SELECTAS (0-230 cal).

^TODAS LAS HAMBURGUESAS DE NIÑO SE COCINAN BIEN HECHAS.
1200 a 1400 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición para niños entre 4-8 años, pero las necesidades de calorías varían. “Cracker Barrel Old Country Store”, “Sunrise Sampler”, “Grandpa’s Country Fried Breakfast”, “The Cracker Barrel’s Country Boy Breakfast”, “Uncle Herschel’s Favorite”, “Momma’s French Toast Breakfast”,  

“Momma’s Pancake Breakfast”, “Cracker Barrel”, “Sunday Homestyle Chicken” y “Homestyle Has Always Been Our Style” son marcas de servicio/ registradas de CBOCS Properties, Inc. ©2022 CBOCS Properties, Inc.

Nuestro nombre
MUCHAS PERSONAS NOS HAN PREGUNTADO POR QUÉ NOS LLAMAMOS 

CRACKER BARREL. LA RESPUESTA ES SENCILLA. MUCHOS AÑOS ATRÁS, LAS 

GALLETAS SALADAS LLEGABAN EN BARRILES A LAS TIENDAS CAMPESTRES. 

CUANDO LOS BARRILES ESTÁN VACÍOS, ERA EL LUGAR IDEAL PARA COLOCAR 

UN TABLERO DE JUEGO PARA QUE LA GENTE DISFRUTE JUGANDO.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO. 

™

Fried Chicken Tenders                    
Tenders de pollo frito y su elección de Dill Pickle Ranch, salsa BBQ o 
Honey Mustard (380-550 cal) servidos con una porción de papas fritas 
redondas (240 cal). 

Pago por Celular
Descargue nuestra aplicación y evite la caja registradora.
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ANTES DE PONER SU ORDEN, POR FAVOR INFORME A SU MESERO SI ALGUNA PERSONA EN SU MESA TIENE UNA ALGERGIA ALIMENTARIA.

2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían.

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección 
de Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (400/420 cal) -además- 
Tocino, Salchicha o Salchicha Picante a la 
Parrilla (110-250 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección entre 
Manzanas Endulzadas o Cacerola Hashbrown 
(400/420 cal) -además- entre Jamón curado 
en sal o curado en azúcar, Salchicha Picante a 
la Parrilla, Filete de Hamburguesa** (sazonado 
con mantequilla de ajo), Catfish de EE.UU. (a la 
parrilla o frito) o Empanado Ténders de Pollo Frito 
(130-510 cal). Todas las guarniciones incluidas.†

Camarones empanizados servidos con Hushpuppies (900 cal) 
-además- dos Acompañamientos. 

Country Fried Shrimp

De calidad USDA Choice, sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo y asado al momento deordenarse (350 cal) 
-además- tres Acompañamientos. 

Grilled Sirloin Steak*

Dos filetes de Trucha fresca sin espinas ligeramente sazonados  
y a la parrilla hasta que estén tiernas (330 cal)  
-además- dos Acompañamientos. 

Lemon Pepper Grilled Rainbow Trout

Cocinados con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una 
rebanada de cebolla y condimento chow chow (470 cal).  

Bowl of Pinto Beans

Una taza de nuestros Frijoles Pintos y Hojas de Nabo cocinadas 
con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada de 
cebolla, chow chow relish y vinagre (410 cal).  

Beans N’ Greens

Cocinados con Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada 
de cebolla y vinagre (250 cal). 

Bowl of Turnip Greens

Nuestros solomillos de pollo marinados y cubiertos con Chiles Verdes del 
Valle Hatch y de queso Monterey Jack con salsa (440 cal) 
-además- tres Acompañamientos.

Chile jack grilled chicken

Clásicos con Sabor Casero
(Home Cooked Classics)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Sweet N’ Smoky Glazed tenders
Filetes de pollo frito crujientes mezclados con nuestro glaseado de tocino y arce (850 cal). Servido con Buttermilk Ranch (190 cal) 

-además- selección de dos Acompañamientos Country.  

Desayuno Todo el Día 
 (Breakfast All Day)

DISFRUTE ALGUNOS DE SUS PLATILLOS FAVORITOS DEL DESAYUNO TODO DEL DÍA. Puede pedir 
ver el menú 

completo

Filete de hamburguesa de media libra sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo (440 cal) -además- dos Acompañamientos.     

Agregue cebollas salteadas y gravy (50 cal) por 1.00.

Hamburger Steak**
Pechuga de pollo a la parrilla cubierto con glaseado de arce dulce y 

ahumado, tocino, queso Derretido y cebollas verdes picadas  
(850 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Maple Bacon Grilled Chicken

Un filetes de Catfish. Escoja entre picante a la 
 parrilla o empanizado en harina de maíz y frito 

 con salsa tártara para mojar (130/400 cal) -además- dos 
Acompañamientos.  

U.S. Farm-Raised Catfish
Su elección de cuatro vegetales Acompañamientos  

(40-340 cal cada uno).  

Country Vegetable Plate

Pollo, papas, zanahorias, apio y cebolla cocidos a fuego lento en una salsa cremosa y cubierto con de hojaldre (960 cal).  

Chicken Pot Pie

Acompañamientos Campestres (COUNTRY SIDES)
de esta lista para completar los platillos que Servido con Acompañamientos.

Premium Sides
Sustituya su acompañamiento por  

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

Dos Hotcakes, dos huevos* y una 
muestra de tocino, salchicha y Jamón 
curado en sal o curado en azúcar 
(950/1000 cal) -además- Servido 
con Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (170/190 cal).

Grandma’s Sampler Old Timer’s Breakfast
Cuatro rebanadas de Pan Sourdough, bañadas 
en huevo y cocidas a la plancha. Servidas con 
dos huevos* (1000 cal) -además- Tocino o 
salchicha (110-240 cal).  

Momma’s French Toast Breakfast®

Todas las Guarniciones Incluidas. 
incluye: Bisquets hechos a mano (160 
cal cada uno), Sawmill Gravy (160 cal) 

-además-  mantequilla de verdad y las 
mejores Dickinson’s ® jaleas que hemos 
encontrado.

†

Tres Hotcakes y dos huevos*  (880 cal) 
-además- Tocino o Salchicha   
(110–240 cal).

Momma’s Pancake Breakfast®

Sunrise Sampler®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas y Cacerola Hashbrown 
-además- una muestra de tocino, 
salchicha y Jamón curado en sal (920 cal).
Todas las guarniciones incluidas.† 

Uncle Herschel’s Favorite®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas o Cacerola Hashbrown  (400/420 
cal) -además- entre una Milanesa de Carne 
Empanizada o Empanado Ténders de pollo frito 
con salsa Sawmill Gravy (600/680 cal). Todas 
las guarniciones incluidas.† 

Grandpa’s Country 
Fried Breakfast®

Tres huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas, Cacerola Hashbrown (660 cal) 
-además- Bistec Sirloin* o Jamón  
curado en sal o curado en azúcar   
(350-540 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†  

The Cracker Barrel’s 
Country Boy Breakfast®

Una porción doble de Cacerola de Hashbrown, 
hecho a la plancha y preparado con capas de 
queso Colby, huevos revueltos y tocino. Tiene 
cebollas fritas y tomates picados y cebollas 
verdes en la parte superior. (980 cal) Servidos 
con Bisquets de Buttermilk.  

Bacon n’ Egg Hashbrown casserole

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Una porción generosa de nuestra Pechuga de Pollo Sunday Homestyle Chicken® 
con Sawmill Gravy (1140 cal).

Chicken Fried Chicken

Jamón curado en azúcar o al estilo Country (440/540 cal).
Ham

Tenders de pollo marinados y cocidos a la parrilla (270 cal).
Grilled Chicken Tenders

Dos filetes picantes, asados (260 cal). 
Dos filetes empanizados en harina de maíz y fritos, Servidos con salsa tártara para mojar (810 cal).

U.S. Farm-Raised Catfish choice of either:

Fritos y crujientes acompañados con Dill Pickle Ranch (860 cal).
Hand-Breaded Fried Chicken Tenders

Un bistec calidad USDA choice, frito y cubierto con Sawmill Gravy (600 cal).
Country Fried steak

Nuestro corte de aguja grueso, calidad USDA Choice se rostiza lentamente por 14 horas  
hasta quedar suave (480 cal).

Roast Beef

Nuestra receta especial con tomates, cebollas y pimientos verdes (520 cal).
Meatloaf

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en nuestras cocinas (450 cal).
Chicken N’ Dumplins

Acompanamineto TRES  |  DOS

BARREL-CUT SUGAR HAM
Una porción generosa de nuestro Jamón dulce, 
derebanada extra gruesa, con hueso (1020 cal) 

-además- tres Acompañamientos. 

CRACKER BARREL SAMPLER
Una muestra generosa de nuestro Pollo con Dumplins, 

Meatloaf y Jamón curado en azúcar o curado en sal 
(1300/1400 cal) -además- tres Acompañamientos. 

Platillos Favoritos de Cracker Barrel 
(Cracker Barrel Favorites)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA

Dos pechugas de pollo, sin hueso, empanizadas a mano y fritas 
en nuestra cocina hasta quedar crujientes y doradas (1060 cal) 

-además- dos Acompañamientos.  

Sunday Homestyle Chicken®

Ahora disponible todos los diasUna muestra de la verdadera tradición sureña con cuatro trozos de pollo 
en su hueso apanado a mano, con nuestro sazón especial de receta, 
frito hasta estar dorado y crujiente (1640 cal) Servido con miel para 

rociar el pollo -además- dos Acompañamientos. 

Southern Fried Chicken

Pollo Frito de la Casa  
(Signature Fried Chicken)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cenas Sureñas  
(Southern Suppers)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cacerola Hashbrown (190 cal)
Puré de Papa (200 cal)
Papas Fritas de Corte Grueso (340 cal)
Macaroni con Queso (270 cal)
Dumplins (210 cal)
Ocra Empanizada y Frita (250 cal)
Zanahorias Baby Dulces (90 cal)

Elote en grano (180 cal)
Frijoles Pintos (140 cal)
Ejotes Campestres (60 cal) 
Brócoli al Vapor (40 cal)
Hojas de Nabo (100 cal)
Ensalada de Col (250 cal)
Manzanas Endulzadas (170 cal)

Camote al Horno con todo (620 cal) 
contiene nueces
Papa al Horno con todo (520 cal)
Bocaditos de Hashbrown Casserole (280 cal)
Macaroni con Queso y Tocino (380 cal)
Cacerola de Hashbrown con todo (350 cal)
   con trozos de tocino y extra queso
Fruta Fresca de Temporada (70 cal)

Taza (80–440 cal)   
Tazón (170–880 cal)

Pregúntanos qué selecciones tenemos disponibles hoy.

Sopas (Soups) House Salad

Cenas Hogareñas Diariamente 
(Downhome Daily Deals)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Vegetales y Acompañamientos  
(Vegetables n’ Sides)

PREPARAMOS TODOS NUESTROS VEGETALES AL ESTILO TRADICIONAL EN NUESTRAS COCINAS. ALGUNOS DE 
NUESTROS PLATILLOS CONTIENEN SAZONES CON CARNE Y POR ESO NO SON PLATILLOS VEGETARIANOS.

A partir de las 1 1 AM, servimos cuatro filetes de bacalao, empanizado a mano con harina especial y fritos (730 cal) 
-además- dos Acompañamientos. Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Caseras y Ensalada de Col.  

Viernes (Friday) Fish Fry

ALIMENTOS CON MENOS DE 600 CALORÍAS Y 15 GRAMOS DE GRASA O MENOS

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Pollo al horno preparado con brócoli  
y queso cheddar (690 cal)  

-además- dos Acompañamiento.  

Miércoles (Wednesday) 
Broccoli Cheddar Chicken

Pavo y Relleno en la salsa del pavo. Se sirve con la 
Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal)  

-además- un Acompañamiento.  

Jueves (Thursday) 
Turkey N’ Dressing

A partir de las 11 AM, servimos nuestro Pot Roast: carne de res braseada 
al horno y acompañada con papas rojas, zanahorias, cebollas, apio y 

tomates en un sabroso caldo de res (550 cal).  

Domingo (Sunday) 
Pot Roast Supper

A partir de las 11 AM, disfrute dos Chuletas de Cerdo fritas que 
han sido  empanizadas a mano, luego fritas y cubiertas con salsa 

Gravy (1040 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Sábado (Saturday) 
Country Fried Pork Chops
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Sustituya su acompañamiento por 1.99 o agregue la ensalada como
acompañamiento por 5.69. Disfrute nuestra ensalada de lechuga fresca con pedazos
de tocino de corte grueso, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (260-540 cal).



 

ANTES DE PONER SU ORDEN, POR FAVOR INFORME A SU MESERO SI ALGUNA PERSONA EN SU MESA TIENE UNA ALGERGIA ALIMENTARIA.

2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían.

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección 
de Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (400/420 cal) -además- 
Tocino, Salchicha o Salchicha Picante a la 
Parrilla (110-250 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección entre 
Manzanas Endulzadas o Cacerola Hashbrown 
(400/420 cal) -además- entre Jamón curado 
en sal o curado en azúcar, Salchicha Picante a 
la Parrilla, Filete de Hamburguesa** (sazonado 
con mantequilla de ajo), Catfish de EE.UU. (a la 
parrilla o frito) o Empanado Ténders de Pollo Frito 
(130-510 cal). Todas las guarniciones incluidas.†

Camarones empanizados servidos con Hushpuppies (900 cal) 
-además- dos Acompañamientos. 

Country Fried Shrimp

De calidad USDA Choice, sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo y asado al momento deordenarse (350 cal) 
-además- tres Acompañamientos. 

Grilled Sirloin Steak*

Dos filetes de Trucha fresca sin espinas ligeramente sazonados  
y a la parrilla hasta que estén tiernas (330 cal)  
-además- dos Acompañamientos. 

Lemon Pepper Grilled Rainbow Trout

Cocinados con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una 
rebanada de cebolla y condimento chow chow (470 cal).  

Bowl of Pinto Beans

Una taza de nuestros Frijoles Pintos y Hojas de Nabo cocinadas 
con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada de 
cebolla, chow chow relish y vinagre (410 cal).  

Beans N’ Greens

Cocinados con Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada 
de cebolla y vinagre (250 cal). 

Bowl of Turnip Greens

Nuestros solomillos de pollo marinados y cubiertos con Chiles Verdes del 
Valle Hatch y de queso Monterey Jack con salsa (440 cal) 
-además- tres Acompañamientos.

Chile jack grilled chicken

Clásicos con Sabor Casero
(Home Cooked Classics)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Sweet N’ Smoky Glazed tenders
Filetes de pollo frito crujientes mezclados con nuestro glaseado de tocino y arce (850 cal). Servido con Buttermilk Ranch (190 cal) 

-además- selección de dos Acompañamientos Country.  

Desayuno Todo el Día 
 (Breakfast All Day)

DISFRUTE ALGUNOS DE SUS PLATILLOS FAVORITOS DEL DESAYUNO TODO DEL DÍA. Puede pedir 
ver el menú 

completo

Filete de hamburguesa de media libra sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo (440 cal) -además- dos Acompañamientos.     

Agregue cebollas salteadas y gravy (50 cal) por 1.00.

Hamburger Steak**
Pechuga de pollo a la parrilla cubierto con glaseado de arce dulce y 

ahumado, tocino, queso Derretido y cebollas verdes picadas  
(850 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Maple Bacon Grilled Chicken

Un filetes de Catfish. Escoja entre picante a la 
 parrilla o empanizado en harina de maíz y frito 

 con salsa tártara para mojar (130/400 cal) -además- dos 
Acompañamientos.  

U.S. Farm-Raised Catfish
Su elección de cuatro vegetales Acompañamientos  

(40-340 cal cada uno).  

Country Vegetable Plate

Pollo, papas, zanahorias, apio y cebolla cocidos a fuego lento en una salsa cremosa y cubierto con de hojaldre (960 cal).  

Chicken Pot Pie

Acompañamientos Campestres (COUNTRY SIDES)
de esta lista para completar los platillos que Servido con Acompañamientos.

Premium Sides
Sustituya su acompañamiento por  

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

Dos Hotcakes, dos huevos* y una 
muestra de tocino, salchicha y Jamón 
curado en sal o curado en azúcar 
(950/1000 cal) -además- Servido 
con Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (170/190 cal).

Grandma’s Sampler Old Timer’s Breakfast
Cuatro rebanadas de Pan Sourdough, bañadas 
en huevo y cocidas a la plancha. Servidas con 
dos huevos* (1000 cal) -además- Tocino o 
salchicha (110-240 cal).  

Momma’s French Toast Breakfast®

Todas las Guarniciones Incluidas. 
incluye: Bisquets hechos a mano (160 
cal cada uno), Sawmill Gravy (160 cal) 

-además-  mantequilla de verdad y las 
mejores Dickinson’s ® jaleas que hemos 
encontrado.

†

Tres Hotcakes y dos huevos*  (880 cal) 
-además- Tocino o Salchicha   
(110–240 cal).

Momma’s Pancake Breakfast®

Sunrise Sampler®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas y Cacerola Hashbrown 
-además- una muestra de tocino, 
salchicha y Jamón curado en sal (920 cal).
Todas las guarniciones incluidas.† 

Uncle Herschel’s Favorite®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas o Cacerola Hashbrown  (400/420 
cal) -además- entre una Milanesa de Carne 
Empanizada o Empanado Ténders de pollo frito 
con salsa Sawmill Gravy (600/680 cal). Todas 
las guarniciones incluidas.† 

Grandpa’s Country 
Fried Breakfast®

Tres huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas, Cacerola Hashbrown (660 cal) 
-además- Bistec Sirloin* o Jamón  
curado en sal o curado en azúcar   
(350-540 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†  

The Cracker Barrel’s 
Country Boy Breakfast®

Una porción doble de Cacerola de Hashbrown, 
hecho a la plancha y preparado con capas de 
queso Colby, huevos revueltos y tocino. Tiene 
cebollas fritas y tomates picados y cebollas 
verdes en la parte superior. (980 cal) Servidos 
con Bisquets de Buttermilk.  

Bacon n’ Egg Hashbrown casserole

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Una porción generosa de nuestra Pechuga de Pollo Sunday Homestyle Chicken® 
con Sawmill Gravy (1140 cal).

Chicken Fried Chicken

Jamón curado en azúcar o al estilo Country (440/540 cal).
Ham

Tenders de pollo marinados y cocidos a la parrilla (270 cal).
Grilled Chicken Tenders

Dos filetes picantes, asados (260 cal). 
Dos filetes empanizados en harina de maíz y fritos, Servidos con salsa tártara para mojar (810 cal).

U.S. Farm-Raised Catfish choice of either:

Fritos y crujientes acompañados con Dill Pickle Ranch (860 cal).
Hand-Breaded Fried Chicken Tenders

Un bistec calidad USDA choice, frito y cubierto con Sawmill Gravy (600 cal).
Country Fried steak

Nuestro corte de aguja grueso, calidad USDA Choice se rostiza lentamente por 14 horas  
hasta quedar suave (480 cal).

Roast Beef

Nuestra receta especial con tomates, cebollas y pimientos verdes (520 cal).
Meatloaf

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en nuestras cocinas (450 cal).
Chicken N’ Dumplins

Acompanamineto TRES  |  DOS

BARREL-CUT SUGAR HAM
Una porción generosa de nuestro Jamón dulce, 
derebanada extra gruesa, con hueso (1020 cal) 

-además- tres Acompañamientos. 

CRACKER BARREL SAMPLER
Una muestra generosa de nuestro Pollo con Dumplins, 

Meatloaf y Jamón curado en azúcar o curado en sal 
(1300/1400 cal) -además- tres Acompañamientos. 

Platillos Favoritos de Cracker Barrel 
(Cracker Barrel Favorites)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA

Dos pechugas de pollo, sin hueso, empanizadas a mano y fritas 
en nuestra cocina hasta quedar crujientes y doradas (1060 cal) 

-además- dos Acompañamientos.  

Sunday Homestyle Chicken®

Ahora disponible todos los diasUna muestra de la verdadera tradición sureña con cuatro trozos de pollo 
en su hueso apanado a mano, con nuestro sazón especial de receta, 
frito hasta estar dorado y crujiente (1640 cal) Servido con miel para 

rociar el pollo -además- dos Acompañamientos. 

Southern Fried Chicken

Pollo Frito de la Casa  
(Signature Fried Chicken)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cenas Sureñas  
(Southern Suppers)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cacerola Hashbrown (190 cal)
Puré de Papa (200 cal)
Papas Fritas de Corte Grueso (340 cal)
Macaroni con Queso (270 cal)
Dumplins (210 cal)
Ocra Empanizada y Frita (250 cal)
Zanahorias Baby Dulces (90 cal)

Elote en grano (180 cal)
Frijoles Pintos (140 cal)
Ejotes Campestres (60 cal) 
Brócoli al Vapor (40 cal)
Hojas de Nabo (100 cal)
Ensalada de Col (250 cal)
Manzanas Endulzadas (170 cal)

Camote al Horno con todo (620 cal) 
contiene nueces
Papa al Horno con todo (520 cal)
Bocaditos de Hashbrown Casserole (280 cal)
Macaroni con Queso y Tocino (380 cal)
Cacerola de Hashbrown con todo (350 cal)
   con trozos de tocino y extra queso
Fruta Fresca de Temporada (70 cal)

Taza (80–440 cal)   
Tazón (170–880 cal)

Pregúntanos qué selecciones tenemos disponibles hoy.

Sopas (Soups) House Salad

Cenas Hogareñas Diariamente 
(Downhome Daily Deals)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Vegetales y Acompañamientos  
(Vegetables n’ Sides)

PREPARAMOS TODOS NUESTROS VEGETALES AL ESTILO TRADICIONAL EN NUESTRAS COCINAS. ALGUNOS DE 
NUESTROS PLATILLOS CONTIENEN SAZONES CON CARNE Y POR ESO NO SON PLATILLOS VEGETARIANOS.

A partir de las 1 1 AM, servimos cuatro filetes de bacalao, empanizado a mano con harina especial y fritos (730 cal) 
-además- dos Acompañamientos. Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Caseras y Ensalada de Col.  

Viernes (Friday) Fish Fry

ALIMENTOS CON MENOS DE 600 CALORÍAS Y 15 GRAMOS DE GRASA O MENOS

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Pollo al horno preparado con brócoli  
y queso cheddar (690 cal)  

-además- dos Acompañamiento.  

Miércoles (Wednesday) 
Broccoli Cheddar Chicken

Pavo y Relleno en la salsa del pavo. Se sirve con la 
Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal)  

-además- un Acompañamiento.  

Jueves (Thursday) 
Turkey N’ Dressing

A partir de las 11 AM, servimos nuestro Pot Roast: carne de res braseada 
al horno y acompañada con papas rojas, zanahorias, cebollas, apio y 

tomates en un sabroso caldo de res (550 cal).  

Domingo (Sunday) 
Pot Roast Supper

A partir de las 11 AM, disfrute dos Chuletas de Cerdo fritas que 
han sido  empanizadas a mano, luego fritas y cubiertas con salsa 

Gravy (1040 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Sábado (Saturday) 
Country Fried Pork Chops

12.99

12.99

12.99

12.99

12.99

11.29

10.19

11.99

12.99

11.49

10.19

11.29

13.29 11.79

11.19

12.89

9.69

11.99

10.19

11.79

12.29

14.69

11.19

13.49

11.99

14.19

13.9915.69

11.99 10.19

11.99

11.19

11.99

17.1917.59

10.99

9.99

11.29

9.99

9.99

5.49
4.29

1.79.

15.99

13.39

13.39

6.29

7.89

6.29

10.99

11.29

12.19

Sustituya su acompañamiento por 1.99 o agregue la ensalada como
acompañamiento por 5.69. Disfrute nuestra ensalada de lechuga fresca con pedazos
de tocino de corte grueso, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (260-540 cal).



 

ANTES DE PONER SU ORDEN, POR FAVOR INFORME A SU MESERO SI ALGUNA PERSONA EN SU MESA TIENE UNA ALGERGIA ALIMENTARIA.

2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían.

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección 
de Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (400/420 cal) -además- 
Tocino, Salchicha o Salchicha Picante a la 
Parrilla (110-250 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†

Dos huevos*, Sémola de Maíz, su elección entre 
Manzanas Endulzadas o Cacerola Hashbrown 
(400/420 cal) -además- entre Jamón curado 
en sal o curado en azúcar, Salchicha Picante a 
la Parrilla, Filete de Hamburguesa** (sazonado 
con mantequilla de ajo), Catfish de EE.UU. (a la 
parrilla o frito) o Empanado Ténders de Pollo Frito 
(130-510 cal). Todas las guarniciones incluidas.†

Camarones empanizados servidos con Hushpuppies (900 cal) 
-además- dos Acompañamientos. 

Country Fried Shrimp

De calidad USDA Choice, sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo y asado al momento deordenarse (350 cal) 
-además- tres Acompañamientos. 

Grilled Sirloin Steak*

Dos filetes de Trucha fresca sin espinas ligeramente sazonados  
y a la parrilla hasta que estén tiernas (330 cal)  
-además- dos Acompañamientos. 

Lemon Pepper Grilled Rainbow Trout

Cocinados con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una 
rebanada de cebolla y condimento chow chow (470 cal).  

Bowl of Pinto Beans

Una taza de nuestros Frijoles Pintos y Hojas de Nabo cocinadas 
con nuestro Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada de 
cebolla, chow chow relish y vinagre (410 cal).  

Beans N’ Greens

Cocinados con Jamón Curado en Sal y servido con una rebanada 
de cebolla y vinagre (250 cal). 

Bowl of Turnip Greens

Nuestros solomillos de pollo marinados y cubiertos con Chiles Verdes del 
Valle Hatch y de queso Monterey Jack con salsa (440 cal) 
-además- tres Acompañamientos.

Chile jack grilled chicken

Clásicos con Sabor Casero
(Home Cooked Classics)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Sweet N’ Smoky Glazed tenders
Filetes de pollo frito crujientes mezclados con nuestro glaseado de tocino y arce (850 cal). Servido con Buttermilk Ranch (190 cal) 

-además- selección de dos Acompañamientos Country.  

Desayuno Todo el Día 
 (Breakfast All Day)

DISFRUTE ALGUNOS DE SUS PLATILLOS FAVORITOS DEL DESAYUNO TODO DEL DÍA. Puede pedir 
ver el menú 

completo

Filete de hamburguesa de media libra sazonado con un glaseado de 
mantequilla al ajo (440 cal) -además- dos Acompañamientos.     

Agregue cebollas salteadas y gravy (50 cal) por 1.00.

Hamburger Steak**
Pechuga de pollo a la parrilla cubierto con glaseado de arce dulce y 

ahumado, tocino, queso Derretido y cebollas verdes picadas  
(850 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Maple Bacon Grilled Chicken

Un filetes de Catfish. Escoja entre picante a la 
 parrilla o empanizado en harina de maíz y frito 

 con salsa tártara para mojar (130/400 cal) -además- dos 
Acompañamientos.  

U.S. Farm-Raised Catfish
Su elección de cuatro vegetales Acompañamientos  

(40-340 cal cada uno).  

Country Vegetable Plate

Pollo, papas, zanahorias, apio y cebolla cocidos a fuego lento en una salsa cremosa y cubierto con de hojaldre (960 cal).  

Chicken Pot Pie

Acompañamientos Campestres (COUNTRY SIDES)
de esta lista para completar los platillos que Servido con Acompañamientos.

Premium Sides
Sustituya su acompañamiento por  

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

Dos Hotcakes, dos huevos* y una 
muestra de tocino, salchicha y Jamón 
curado en sal o curado en azúcar 
(950/1000 cal) -además- Servido 
con Manzanas Endulzadas o Cacerola 
Hashbrown (170/190 cal).

Grandma’s Sampler Old Timer’s Breakfast
Cuatro rebanadas de Pan Sourdough, bañadas 
en huevo y cocidas a la plancha. Servidas con 
dos huevos* (1000 cal) -además- Tocino o 
salchicha (110-240 cal).  

Momma’s French Toast Breakfast®

Todas las Guarniciones Incluidas. 
incluye: Bisquets hechos a mano (160 
cal cada uno), Sawmill Gravy (160 cal) 

-además-  mantequilla de verdad y las 
mejores Dickinson’s ® jaleas que hemos 
encontrado.

†

Tres Hotcakes y dos huevos*  (880 cal) 
-además- Tocino o Salchicha   
(110–240 cal).

Momma’s Pancake Breakfast®

Sunrise Sampler®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas y Cacerola Hashbrown 
-además- una muestra de tocino, 
salchicha y Jamón curado en sal (920 cal).
Todas las guarniciones incluidas.† 

Uncle Herschel’s Favorite®

Dos huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas o Cacerola Hashbrown  (400/420 
cal) -además- entre una Milanesa de Carne 
Empanizada o Empanado Ténders de pollo frito 
con salsa Sawmill Gravy (600/680 cal). Todas 
las guarniciones incluidas.† 

Grandpa’s Country 
Fried Breakfast®

Tres huevos*, Sémola de Maíz, Manzanas 
Endulzadas, Cacerola Hashbrown (660 cal) 
-además- Bistec Sirloin* o Jamón  
curado en sal o curado en azúcar   
(350-540 cal). Todas las guarniciones 
incluidas.†  

The Cracker Barrel’s 
Country Boy Breakfast®

Una porción doble de Cacerola de Hashbrown, 
hecho a la plancha y preparado con capas de 
queso Colby, huevos revueltos y tocino. Tiene 
cebollas fritas y tomates picados y cebollas 
verdes en la parte superior. (980 cal) Servidos 
con Bisquets de Buttermilk.  

Bacon n’ Egg Hashbrown casserole

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Una porción generosa de nuestra Pechuga de Pollo Sunday Homestyle Chicken® 
con Sawmill Gravy (1140 cal).

Chicken Fried Chicken

Jamón curado en azúcar o al estilo Country (440/540 cal).
Ham

Tenders de pollo marinados y cocidos a la parrilla (270 cal).
Grilled Chicken Tenders

Dos filetes picantes, asados (260 cal). 
Dos filetes empanizados en harina de maíz y fritos, Servidos con salsa tártara para mojar (810 cal).

U.S. Farm-Raised Catfish choice of either:

Fritos y crujientes acompañados con Dill Pickle Ranch (860 cal).
Hand-Breaded Fried Chicken Tenders

Un bistec calidad USDA choice, frito y cubierto con Sawmill Gravy (600 cal).
Country Fried steak

Nuestro corte de aguja grueso, calidad USDA Choice se rostiza lentamente por 14 horas  
hasta quedar suave (480 cal).

Roast Beef

Nuestra receta especial con tomates, cebollas y pimientos verdes (520 cal).
Meatloaf

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en nuestras cocinas (450 cal).
Chicken N’ Dumplins

Acompanamineto TRES  |  DOS

BARREL-CUT SUGAR HAM
Una porción generosa de nuestro Jamón dulce, 
derebanada extra gruesa, con hueso (1020 cal) 

-además- tres Acompañamientos. 

CRACKER BARREL SAMPLER
Una muestra generosa de nuestro Pollo con Dumplins, 

Meatloaf y Jamón curado en azúcar o curado en sal 
(1300/1400 cal) -además- tres Acompañamientos. 

Platillos Favoritos de Cracker Barrel 
(Cracker Barrel Favorites)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA

Dos pechugas de pollo, sin hueso, empanizadas a mano y fritas 
en nuestra cocina hasta quedar crujientes y doradas (1060 cal) 

-además- dos Acompañamientos.  

Sunday Homestyle Chicken®

Ahora disponible todos los diasUna muestra de la verdadera tradición sureña con cuatro trozos de pollo 
en su hueso apanado a mano, con nuestro sazón especial de receta, 
frito hasta estar dorado y crujiente (1640 cal) Servido con miel para 

rociar el pollo -además- dos Acompañamientos. 

Southern Fried Chicken

Pollo Frito de la Casa  
(Signature Fried Chicken)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cenas Sureñas  
(Southern Suppers)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Cacerola Hashbrown (190 cal)
Puré de Papa (200 cal)
Papas Fritas de Corte Grueso (340 cal)
Macaroni con Queso (270 cal)
Dumplins (210 cal)
Ocra Empanizada y Frita (250 cal)
Zanahorias Baby Dulces (90 cal)

Elote en grano (180 cal)
Frijoles Pintos (140 cal)
Ejotes Campestres (60 cal) 
Brócoli al Vapor (40 cal)
Hojas de Nabo (100 cal)
Ensalada de Col (250 cal)
Manzanas Endulzadas (170 cal)

Camote al Horno con todo (620 cal) 
contiene nueces
Papa al Horno con todo (520 cal)
Bocaditos de Hashbrown Casserole (280 cal)
Macaroni con Queso y Tocino (380 cal)
Cacerola de Hashbrown con todo (350 cal)
   con trozos de tocino y extra queso
Fruta Fresca de Temporada (70 cal)

Taza (80–440 cal)   
Tazón (170–880 cal)

Pregúntanos qué selecciones tenemos disponibles hoy.

Sopas (Soups) House Salad

Cenas Hogareñas Diariamente 
(Downhome Daily Deals)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Vegetales y Acompañamientos  
(Vegetables n’ Sides)

PREPARAMOS TODOS NUESTROS VEGETALES AL ESTILO TRADICIONAL EN NUESTRAS COCINAS. ALGUNOS DE 
NUESTROS PLATILLOS CONTIENEN SAZONES CON CARNE Y POR ESO NO SON PLATILLOS VEGETARIANOS.

A partir de las 1 1 AM, servimos cuatro filetes de bacalao, empanizado a mano con harina especial y fritos (730 cal) 
-además- dos Acompañamientos. Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Caseras y Ensalada de Col.  

Viernes (Friday) Fish Fry

ALIMENTOS CON MENOS DE 600 CALORÍAS Y 15 GRAMOS DE GRASA O MENOS

*PUEDE SER COCINADO BAJO PEDIDO. EL CONSUMO DE CARNES, AVES, MARISCOS, CRUSTÁCEOS O HUEVOS PUEDE AUMENTAR 
EL RIESGO DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CRUDOS O NO BIEN COCIDOS.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO.

Pollo al horno preparado con brócoli  
y queso cheddar (690 cal)  

-además- dos Acompañamiento.  

Miércoles (Wednesday) 
Broccoli Cheddar Chicken

Pavo y Relleno en la salsa del pavo. Se sirve con la 
Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal)  

-además- un Acompañamiento.  

Jueves (Thursday) 
Turkey N’ Dressing

A partir de las 11 AM, servimos nuestro Pot Roast: carne de res braseada 
al horno y acompañada con papas rojas, zanahorias, cebollas, apio y 

tomates en un sabroso caldo de res (550 cal).  

Domingo (Sunday) 
Pot Roast Supper

A partir de las 11 AM, disfrute dos Chuletas de Cerdo fritas que 
han sido  empanizadas a mano, luego fritas y cubiertas con salsa 

Gravy (1040 cal) -además- dos Acompañamientos.  

Sábado (Saturday) 
Country Fried Pork Chops
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Sustituya su acompañamiento por 1.99 o agregue la ensalada como
acompañamiento por 5.69. Disfrute nuestra ensalada de lechuga fresca con pedazos
de tocino de corte grueso, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (260-540 cal).



2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 

ESTILO DE COCINA CASERA DESDE 1969

CENA
SERVIDOS A PARTIR DE LAS 11AM

LUNCH / DINNER (ALMUERZO / CENA)

Nuestra jugosa hamburguesa se sazona y se asa a la parrilla a pedido, 
cubierta con queso Colby derretido, Mayonesa Duke’s®, lechuga,  

tomate, se coloca en un panecillo y se cubre con encurtidos (990 cal). 
Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Casera   

Agregue tocino de corte grueso (140 cal) 1.00 más.

The Barrel Cheeseburger**
Pollo Frito, crujiente y dorado, estilo Sunday Homestyle Chicken®, 
rociado con un glaseado de arce y rematado con tocino, lechuga, 

tomate y mayonesa  de arce dulce y ahumada, todo sobre pan (1180 
cal). O pídalo con nuestra pechuga de pollo a la plancha (800 cal).  

Homestyle Chicken BLT

Nuestras solomillos de pollo a la parrilla sobre pan Sourdough asado, con nuestros Chiles Verde del Valle Hatch y queso Monterrey Jack (660 cal).  
Chile Jack Chicken

Platos De Sandwich Y Hamburguesa 
(Sandwich n’ Burger Platters)

NUESTROS SÁNDWICHES SE PREPARAN AL ORDENAR Y SON SERVIDOS CON UNA TAZO DE SOPA O CUALQUIER ACOMPAÑAMIENTO.

Especiales de Lunch
(Weekday Lunch Features)

Disponible de las 11am - 4pm

Crispy Rockin’ Shrimp                     
Camaroncitos empanizados y fritos, servidos con una porción de papas 
fritas redondas, un hushpuppy y salsa cocktail (610 cal).

Cerveza Helada
Dulce

Roscato® Moscato (200 cal)  
Roscato® Sweet Red (200 cal)  

Sangria (140 cal)  

Gambino Vino Espumoso (120 cal)  
Blanco

Sutter Home Chardonnay (150 cal) 

(por copa)

Bud Light  (100 cal)  

Miller Lite  (100 cal)  

Michelob Ultra  (100 cal)  

Pabst Blue Ribbon  (150 cal) 

Budweiser  (150 cal)  

Blue Moon  (170 cal)  

Vinos

Cervezas y Vinos (Beer n’ Wine)

Café Espresso Tradicional: sobre hielo o caliente
Latte: Reg, Vainilla, Caramelo    (90-250 cal)  
Mocha: Hecho con Chocolate  (260/310 cal)  

Freshly Brewed Coffee  Bebidas Limitadas (0 cal)   

  Café Recién Hecho: Regular o Descafeinado

Old-Fashioned Lemonade  Bebidas Limitadas (230 cal)  

Jugos (200/210 cal)  

Manzana o 100% Naranja

Hot Tea  Bebidas Limitadas (0 cal)   

 De té de la marca Twinings® of London 

Soft Drinks  Bebidas Limitadas (0-280 cal)   

  , Sprite, Mello Yello, Dr Pepper, Diet Coke,  

 Coca-Cola® Zero Sugar,   Coca-Cola® Cherry, Seagram’s Ginger Ale

Freshly Brewed Iced Tea  Bebidas Limitadas 

 Té Helado Sin Azúcar o Dulce (0/130 cal)   

 Té de Durazno  (240 cal)  

Root Beer Embotellado   (210 cal)  

Chocolate Caliente   (380 cal)  

Cubierto con crema batida 

Leche (180-460 cal)   

 Descremada, Reducida en Grasa, Entera, Chocolate

Sangría
Tinto mezclado con fruta y un  

toque de canela (140 cal)  

Mimosa de Naranja
Un clásico con citrico dulce y  

vino espumoso (150 cal)  

Mimosa de Fresa
Un sabor mas dulce de fesas refrescantes y 

vino espumoso (260 cal)  

Mimosas y Más (Mimosas n’ More)

Nuevo

Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar  
de canela (490 cal). Servido con Butter Pecan  

salsa para mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets
Rondas fritas del tamaño del un bocado de nuestra Cacerola 

Hashbrown fritas cargada con de tocino y queso colby derretido (610 
cal). Servido con salsa Buttermilk Ranch para mojar (190 cal).  

Loaded Hashbrown Casserole Tots

Bocaditos de Cracker Barrel (Barrel Bites)
ALGO PARA TI O PARA TODA LA MESA PARA COMPARTIR.

Con helado de vainilla (490 cal).
PEACH Cobbler

Con helado de vainilla (790 cal).

Double Chocolate Fudge  
Coca-cola® cake Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar de 

canela (490 cal). Servido con Butter Pecan salsa para 
mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets

Postre (Dessert)

Té Helado y Bebidas (Iced Tea n’ Beverages)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Papa al Horno con todo (520 cal) 
Camote al Horno con todo (620 cal) contiene nueces

Ensalada de la Casa con pollo a la parrilla (350-630 cal)
Taza de Sopa (las selecciones varían diariamente) (80–440 cal)

Balsamic Herb Vinaigrette, Blue Cheese, Buttermilk Ranch, Honey Mustard, Dill Pickle Ranch (170–320 cal)

Salad Dressings

Nuestra ensalada fresca de vegetales está cubierta con nuestra  
Pechuga de Pavo al Horno, pedazos de Jamón curado en azúcar, 
tocino, un huevo hervido, pepinos, tomates y crutones (480 cal) 

-además- galletas saladas crackers.  

Chef Salad
Una pechuga de pollo frita y crujiente, estilo Sunday Homestyle 

Chicken®, o Pollo a la parrilla sazonado  servida sobre lechuga con un 
huevo hervido, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (850/470 cal) 

 -además- galletas saladas crackers.  

Homestyle Chicken Salad

Ensaladas Campestres (Country Salads)
CADA UNA DE NUESTRAS ENSALADAS INCLUYE TU ELECCIÓN DE ADEREZO

lunes – viernes (Monday – friday), 
Meatloaf 

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento.

lunes – viernes (Monday – friday), 
Chicken n’ Dumplins 

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en 
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento. 

Martes (Tuesday)
Chicken n’ Dumplins Nuestro Pollo con Dumplins son hencho en  
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.  

Lunes (Monday)

Pollo al horno con brócoli y queso cheddar 
(690 cal) -además- un Acompañamientos.  

Miércoles (Wednesday)
Pavo y Relleno en la salsa del pavo. 

Servido con la Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal). 

Jueves (Thursday)

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

lunes – viernes (Monday – friday), 
combo campestre - Elije 2 Elige dos de nuestros platillos favoritos de lunch:

Grilled Chicken Tenders (140 cal)              
Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).

Mmmm Mac n’ Cheese                  
Una porción para niños de nuestro famoso Mac n’ Cheese (540 cal)

Veggie Plate                   
Dos Acompañamientos de la lista Country Sides (40-340 cal cada uno).

Lil’ Barrel Cheeseburgers^               
Dos mini hamburguesas hechas con queso Americano y panecillos 
(580 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas  (240 cal).

Grilled Cheese Sandwich               
Sándwich hecho a la plancha con queso Americano y pan Sourdough 
(480 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).  

Servido con un Bísquet (160 cal) o un Panquecito de Elote (210 cal) y mantequilla.

Menú para Niños (Kid’s Menu )
LOS NIÑOS DE TODAS LAS EDADES PUEDEN ORDENAR ESTAS PORCIONES MÁS PEQUEÑAS DE ALGUNOS DE NUESTROS 

PLATILLOS FAVORITOS DEL MENÚ. SERVIDO CON LECHE DESCREMADA U OTRAS BEBIDAS SELECTAS (0-230 cal).

^TODAS LAS HAMBURGUESAS DE NIÑO SE COCINAN BIEN HECHAS.
1200 a 1400 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición para niños entre 4-8 años, pero las necesidades de calorías varían. “Cracker Barrel Old Country Store”, “Sunrise Sampler”, “Grandpa’s Country Fried Breakfast”, “The Cracker Barrel’s Country Boy Breakfast”, “Uncle Herschel’s Favorite”, “Momma’s French Toast Breakfast”,  

“Momma’s Pancake Breakfast”, “Cracker Barrel”, “Sunday Homestyle Chicken” y “Homestyle Has Always Been Our Style” son marcas de servicio/ registradas de CBOCS Properties, Inc. ©2022 CBOCS Properties, Inc.

Nuestro nombre
MUCHAS PERSONAS NOS HAN PREGUNTADO POR QUÉ NOS LLAMAMOS 

CRACKER BARREL. LA RESPUESTA ES SENCILLA. MUCHOS AÑOS ATRÁS, LAS 

GALLETAS SALADAS LLEGABAN EN BARRILES A LAS TIENDAS CAMPESTRES. 

CUANDO LOS BARRILES ESTÁN VACÍOS, ERA EL LUGAR IDEAL PARA COLOCAR 

UN TABLERO DE JUEGO PARA QUE LA GENTE DISFRUTE JUGANDO.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO. 

™

Fried Chicken Tenders                    
Tenders de pollo frito y su elección de Dill Pickle Ranch, salsa BBQ o 
Honey Mustard (380-550 cal) servidos con una porción de papas fritas 
redondas (240 cal). 

Pago por Celular
Descargue nuestra aplicación y evite la caja registradora.
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2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 2000 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición, pero las necesidades de calorías varían. 

ESTILO DE COCINA CASERA DESDE 1969

CENA
SERVIDOS A PARTIR DE LAS 11AM

LUNCH / DINNER (ALMUERZO / CENA)

Nuestra jugosa hamburguesa se sazona y se asa a la parrilla a pedido, 
cubierta con queso Colby derretido, Mayonesa Duke’s®, lechuga,  

tomate, se coloca en un panecillo y se cubre con encurtidos (990 cal). 
Te sugerimos disfrutarlos con unas Papas Casera   

Agregue tocino de corte grueso (140 cal) 1.00 más.

The Barrel Cheeseburger**
Pollo Frito, crujiente y dorado, estilo Sunday Homestyle Chicken®, 
rociado con un glaseado de arce y rematado con tocino, lechuga, 

tomate y mayonesa  de arce dulce y ahumada, todo sobre pan (1180 
cal). O pídalo con nuestra pechuga de pollo a la plancha (800 cal).  

Homestyle Chicken BLT

Nuestras solomillos de pollo a la parrilla sobre pan Sourdough asado, con nuestros Chiles Verde del Valle Hatch y queso Monterrey Jack (660 cal).  
Chile Jack Chicken

Platos De Sandwich Y Hamburguesa 
(Sandwich n’ Burger Platters)

NUESTROS SÁNDWICHES SE PREPARAN AL ORDENAR Y SON SERVIDOS CON UNA TAZO DE SOPA O CUALQUIER ACOMPAÑAMIENTO.

Especiales de Lunch
(Weekday Lunch Features)

Disponible de las 11am - 4pm

Crispy Rockin’ Shrimp                     
Camaroncitos empanizados y fritos, servidos con una porción de papas 
fritas redondas, un hushpuppy y salsa cocktail (610 cal).

Cerveza Helada
Dulce

Roscato® Moscato (200 cal)  
Roscato® Sweet Red (200 cal)  

Sangria (140 cal)  

Gambino Vino Espumoso (120 cal)  
Blanco

Sutter Home Chardonnay (150 cal) 

(por copa)

Bud Light  (100 cal)  

Miller Lite  (100 cal)  

Michelob Ultra  (100 cal)  

Pabst Blue Ribbon  (150 cal) 

Budweiser  (150 cal)  

Blue Moon  (170 cal)  

Vinos

Cervezas y Vinos (Beer n’ Wine)

Café Espresso Tradicional: sobre hielo o caliente
Latte: Reg, Vainilla, Caramelo    (90-250 cal)  
Mocha: Hecho con Chocolate  (260/310 cal)  

Freshly Brewed Coffee  Bebidas Limitadas (0 cal)   

  Café Recién Hecho: Regular o Descafeinado

Old-Fashioned Lemonade  Bebidas Limitadas (230 cal)  

Jugos (200/210 cal)  

Manzana o 100% Naranja

Hot Tea  Bebidas Limitadas (0 cal)   

 De té de la marca Twinings® of London 

Soft Drinks  Bebidas Limitadas (0-280 cal)   

  , Sprite, Mello Yello, Dr Pepper, Diet Coke,  

 Coca-Cola® Zero Sugar,   Coca-Cola® Cherry, Seagram’s Ginger Ale

Freshly Brewed Iced Tea  Bebidas Limitadas 

 Té Helado Sin Azúcar o Dulce (0/130 cal)   

 Té de Durazno  (240 cal)  

Root Beer Embotellado   (210 cal)  

Chocolate Caliente   (380 cal)  

Cubierto con crema batida 

Leche (180-460 cal)   

 Descremada, Reducida en Grasa, Entera, Chocolate

Sangría
Tinto mezclado con fruta y un  

toque de canela (140 cal)  

Mimosa de Naranja
Un clásico con citrico dulce y  

vino espumoso (150 cal)  

Mimosa de Fresa
Un sabor mas dulce de fesas refrescantes y 

vino espumoso (260 cal)  

Mimosas y Más (Mimosas n’ More)

Nuevo

Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar  
de canela (490 cal). Servido con Butter Pecan  

salsa para mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets
Rondas fritas del tamaño del un bocado de nuestra Cacerola 

Hashbrown fritas cargada con de tocino y queso colby derretido (610 
cal). Servido con salsa Buttermilk Ranch para mojar (190 cal).  

Loaded Hashbrown Casserole Tots

Bocaditos de Cracker Barrel (Barrel Bites)
ALGO PARA TI O PARA TODA LA MESA PARA COMPARTIR.

Con helado de vainilla (490 cal).
PEACH Cobbler

Con helado de vainilla (790 cal).

Double Chocolate Fudge  
Coca-cola® cake Nuestra masa de Bísquets, frita y cubierta con azúcar de 

canela (490 cal). Servido con Butter Pecan salsa para 
mojar (210 cal). 

Biscuit Beignets

Postre (Dessert)

Té Helado y Bebidas (Iced Tea n’ Beverages)

SE SIRVE CON BÍSQUETS HECHOS A MANO (160 cal cada uno) O UN PANQUECITO DE ELOTE (210 cal cada uno) Y MANTEQUILLA.

Papa al Horno con todo (520 cal) 
Camote al Horno con todo (620 cal) contiene nueces

Ensalada de la Casa con pollo a la parrilla (350-630 cal)
Taza de Sopa (las selecciones varían diariamente) (80–440 cal)

Balsamic Herb Vinaigrette, Blue Cheese, Buttermilk Ranch, Honey Mustard, Dill Pickle Ranch (170–320 cal)

Salad Dressings

Nuestra ensalada fresca de vegetales está cubierta con nuestra  
Pechuga de Pavo al Horno, pedazos de Jamón curado en azúcar, 
tocino, un huevo hervido, pepinos, tomates y crutones (480 cal) 

-además- galletas saladas crackers.  

Chef Salad
Una pechuga de pollo frita y crujiente, estilo Sunday Homestyle 

Chicken®, o Pollo a la parrilla sazonado  servida sobre lechuga con un 
huevo hervido, pepinos, tomates, queso Colby y crutones (850/470 cal) 

 -además- galletas saladas crackers.  

Homestyle Chicken Salad

Ensaladas Campestres (Country Salads)
CADA UNA DE NUESTRAS ENSALADAS INCLUYE TU ELECCIÓN DE ADEREZO

lunes – viernes (Monday – friday), 
Meatloaf 

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento.

lunes – viernes (Monday – friday), 
Chicken n’ Dumplins 

Nuestro Pollo con Dumplins son cocinado a fuego lento en 
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.

Nuestro Meatloaf estilo casero y Puré de Papa (460 cal) 
-además- un Acompañamiento. 

Martes (Tuesday)
Chicken n’ Dumplins Nuestro Pollo con Dumplins son hencho en  
nuestras cocinas (450 cal) -además- un Acompañamiento.  

Lunes (Monday)

Pollo al horno con brócoli y queso cheddar 
(690 cal) -además- un Acompañamientos.  

Miércoles (Wednesday)
Pavo y Relleno en la salsa del pavo. 

Servido con la Cacerola de Camote con nueces pecans (820 cal). 

Jueves (Thursday)

EN CRACKER BARREL LA COMIDA QUE LE SERVIMOS A DIARIO SEA RECIÉN HECHA EN NUESTRAS COCINAS.
Esto significa que a veces no tendremos su platillo preferido. Porque el preparar comida fresca cada día ha sido un rasgo de

Cracker Barrel por más de 50 años. Servimos comida de calidad en la que puede confiar

lunes – viernes (Monday – friday), 
combo campestre - Elije 2 Elige dos de nuestros platillos favoritos de lunch:

Grilled Chicken Tenders (140 cal)              
Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).

Mmmm Mac n’ Cheese                  
Una porción para niños de nuestro famoso Mac n’ Cheese (540 cal)

Veggie Plate                   
Dos Acompañamientos de la lista Country Sides (40-340 cal cada uno).

Lil’ Barrel Cheeseburgers^               
Dos mini hamburguesas hechas con queso Americano y panecillos 
(580 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas  (240 cal).

Grilled Cheese Sandwich               
Sándwich hecho a la plancha con queso Americano y pan Sourdough 
(480 cal). Servidos con una porción de papas fritas redondas (240 cal).  

Servido con un Bísquet (160 cal) o un Panquecito de Elote (210 cal) y mantequilla.

Menú para Niños (Kid’s Menu )
LOS NIÑOS DE TODAS LAS EDADES PUEDEN ORDENAR ESTAS PORCIONES MÁS PEQUEÑAS DE ALGUNOS DE NUESTROS 

PLATILLOS FAVORITOS DEL MENÚ. SERVIDO CON LECHE DESCREMADA U OTRAS BEBIDAS SELECTAS (0-230 cal).

^TODAS LAS HAMBURGUESAS DE NIÑO SE COCINAN BIEN HECHAS.
1200 a 1400 calorías por día se utilizan para consejos generales de nutrición para niños entre 4-8 años, pero las necesidades de calorías varían. “Cracker Barrel Old Country Store”, “Sunrise Sampler”, “Grandpa’s Country Fried Breakfast”, “The Cracker Barrel’s Country Boy Breakfast”, “Uncle Herschel’s Favorite”, “Momma’s French Toast Breakfast”,  

“Momma’s Pancake Breakfast”, “Cracker Barrel”, “Sunday Homestyle Chicken” y “Homestyle Has Always Been Our Style” son marcas de servicio/ registradas de CBOCS Properties, Inc. ©2022 CBOCS Properties, Inc.

Nuestro nombre
MUCHAS PERSONAS NOS HAN PREGUNTADO POR QUÉ NOS LLAMAMOS 

CRACKER BARREL. LA RESPUESTA ES SENCILLA. MUCHOS AÑOS ATRÁS, LAS 

GALLETAS SALADAS LLEGABAN EN BARRILES A LAS TIENDAS CAMPESTRES. 

CUANDO LOS BARRILES ESTÁN VACÍOS, ERA EL LUGAR IDEAL PARA COLOCAR 

UN TABLERO DE JUEGO PARA QUE LA GENTE DISFRUTE JUGANDO.

**COCINAMOS EL FILETE DE HAMBURGUESA TÉRMINO MEDIO, TRES CUARTOS O BIEN COCIDO. 

™

Fried Chicken Tenders                    
Tenders de pollo frito y su elección de Dill Pickle Ranch, salsa BBQ o 
Honey Mustard (380-550 cal) servidos con una porción de papas fritas 
redondas (240 cal). 

Pago por Celular
Descargue nuestra aplicación y evite la caja registradora.
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